Rosso di Marte

BOLGHERI
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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SANTEDAME

Die Weinberge befinden sich in der wunderschonen Gegend von Bolgheri,
in der Nahe des Mittelmeers. Hohenlage: 150-250 mt. Boden: der Boden ist
Uberwiegend sandig-lehmig und lehmig-tonig.

TRAUBENMISCHUNG: 44% Merlot, 25% Cabernet
Sauvignon, 18% Cabernet Franc, 13% Petit Verdot
AUSBAUZEIT: 6 Monate

ART DER VERFEINERUNG: Barriques in zweiter
Belegung

BESCHREIBUNG

Farbe: rubinrot.

Geruch: intensive, klare Beerennoten mit eleganten balsamischen
Anklangen, die in einen Abgang mit Noten von Tabak und stRen
GewUrzen munden.

Geschmack: voll und mit guter Struktur. Seine seidigen Tannine fUhren zu
einem Abgang, der an rote Frlchte, Tabak und balsamische Noten
erinnert.

AUSBAU UND REIFUNG

Homogene Parzellen, die separat gelesen werden, bringen die Trauben,
die jeweils voneinander getrennt vergoren werden. AnschlieBend reift der
Wein 6 Monate lang in Barriques in zweiter Belegung auf Vollhefe, wobei
wochentlich eine Batonnage durchgefuhrt wird.

BEMERKENSWERTES

*In den nicht einmal 30 Jahren ihrer Geschichte ist die Appellation
Bolgheri DOC zu einer weltweiten Referenz fur die sehr hohe Qualitat der
erzeugten Weine geworden und zahlt zu den am haufigsten
ausgezeichneten der Welt.

*Ein Blend aus internationalen Rebsorten, der einen kraftigen, strengen
Wein mit starker Personlichkeit zum Leben erweckt.

*Die Trauben kommen aus dem Gebiet von Bolgheri DOC, das zwischen
der toskanischen Kuste und den Korkeichenwaldern liegt. Aus diesem
Weinanbaugebiet, das zu den wichtigsten ltaliens zahlt, stammmen die
besten Weine der Region.

ERSTE WEINLESE: 2020
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